Falkenburg Menuvorschlage W

FALKENBURG

RESTAURANT MIT POSTKARTEN-AUSS

fur Anlasse ab 10 Personen —

Werter Gastgeber!
Schon, dass Sie die Falkenburg fir Ihren Anlass ausgewahlt haben.

Wir heissen Sie schon jetzt herzlich willkommen im Restaurant mit der schonsten
Aussicht Uber die Klosterstadt St. Gallen, dem Rosenberg und dem dahinter
gelegenen Bodensee.

Woussten Sie, dass Sie bei schonem Wetter den schénsten Sonnenuntergang, hier
auf dem Freudenberg erleben dirfen?

Menu — Empfehlungen fiir Anlasse ab 10 Gasten
Sie sind eine kleinere Gruppe?
So verwohnen wir Sie gerne mit unseren a la carte Gerichten.

Um Ihren Anlass zum Erfolg werden zu lassen, bitten wir Sie:

Ein Menu Threr Wahl zusammen zu stellen.
Sie durfen auch gerne aus den verschiedenen Preiskategorien etwas zusammenstellen.

Sie haben mdglicherweise Vegetarier unter Ihren Gasten. Teilen Sie uns die
Anzahl Personen mit, wir gehen dann vor Ort individuell auf deren Wiinsche ein.

Wabhlen Sie auch gleich die passenden Weine zu Ihrem Menu aus, damit wir die
Mdglichkeit haben, geniigend fir Ihren Anlass bereit zu stellen.
Die Weinkarte finden Sie auf unserer Homepage unter www.falkenburgsg.ch

Teilen Sie uns bis zum Vorabend Ihres Anlasses die letzten Anderungen der
Personenzahl mit, da diese gleichzeitig fir den Rechnungsbetrag massgebend ist.

Die Rechnung senden wir Ihnen gerne zu oder geben sie Thnen nach dem Anlass
gerne mit einem Einzahlungsschein mit. Fiir eine Uberweisung innert 10 Tagen
bedanken wir uns. Ebenso akzeptieren wir Barzahlung oder Maestro.

Keine Kreditkarten fiir Anlasse!

Kiiche und Service werden alles unternehmen, Sie und Ihre Gaste zur vollsten Zufriedenheit zu
bedienen.

Herzlichst Ihre Gastgeber
Sanja & Patrick Wetzold mit unserem Kiichenchef Philipp Frei
und unserem gesamten Falkenburgteam.

@SB!THGEHGEMEIHDE
ET.QALLENM

Ein Betrieb der: Leben im Grinen Ring



http://www.falkenburgsg.ch/

ApéI‘O - Vorschléige (Preise pro Person)

kalt:

Blatterteig — Geback 2 Sorten zur Auswalhl:
Salz / Kase / Kimmel / Sesam / Mohn

Gemlse - Rohkostplatte mit Dip - Saucen
Melonenschnitz mit Rohschinken
Lachstartar auf Pumpernickel
Crostini mit Thon, Tomaten oder Ei
Crostini mit Tomaten — Mozzarella
Crostini mit Tomaten- Basilikum
Crostini mit Lachstartar und Apfelmeerrettich

Crostini mit Beef Tartar und Zwiebelringen

Unser Hit!

Falkenburg Uberraschungs- Apéro- Variation (warm und kalt)

warm.

Riesencrevetten im Tempurateig mit fruchtiger Curry — Dipsauce
Mini — Frihlingsrollen mit Sweet and Sour Sauce
Fritierte Teigtaschen geflllt mit Ricotta und Spinat
Poulet — Satay mit Erdnuss- Sauce
Rinds — Satay mit Chili — Sauce
Pouletknusperli mit Chili - Sauce
Zanderknusperli mit Tartare - Sauce

Mini Quiche ,Loréene"™ (mit Lauch, Speck und Zwiebeln)

Gerne erflllen wir auch, nach unseren Mdglichkeiten,
spezielle Wiinsche, die nicht in unseren Vorschlagen stehen!
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4 — Gang Menu a53.--CHF
3 —Gang Menu a45.—CHF
2-Gang Menu a 37.--CHF

Salate

Kleiner Blattsalat an Hausdressing
Gemischter Salat

Eisbergsalat mit Cro(itons und Ei

Suppen

Tomatencremesuppe mit Rahmhaube
Frische GemUlsecremesuppe
Broccolicremesuppe mit gerésteten Mandeln

Rindskraftbriihe oder Gemusebouillon mit Einlage (Ei, Eierstich, GemUlsebrunoise oder
Cro(itons)

Hauptspeisen
Schweinsteak an Pfeffersauce mit Rostikroketten und Gemtse

Schweinsgeschnetzeltes , Thurgauer Art" (mit Apfelstiickchen und Rahmsauce)
mit hausgemachten Spatzli und Gemise

Saftiger Schweinshalsbraten im Bierjus mit Kartoffelstock und Gemuise
»Riz Cazimir" Pouletgeschnetzeltes an Currysauce im Reisring, ausgarniert mit Friichten
Pouletbrust an Champignonrahmsauce mit hausgemachten Spatzli und Gemiise

Gebratenes Pangasiusfilet mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln

Desserts

Thurgauer Stissmostcreme
Friichtecoupe (Vanille- und Erdbeer- Glacé mit frischen Friichten)
Eiskaffee mit Kahlua und Rahm

Caramelchdpfli mit Rahm



4 — Gang Menu a 64.--CHF
3 —Gang Menu a55.-- CHF
2 — Gang Menu a 46.-- CHF

Vorspeisen

Blattsalat mit gebratenen Champignons an Krauterdressing

Spinatsalat mit gebratenen Speckstreifen, gehacktem Ei und fein gehobeltem Parmesan
Nisslisalat mit Cro(itons, gehacktem Ei und Parmesan
Tomaten- Mozzarella- Salat an Balsamicodressing
Crevetten Cocktail

Blatterteigpastetli gefiillt mit Rahmgemiise - Rago(it

Suppen
Tomatencremesuppe mit Gin
Marbacher Rieslingsuppe
Orangen- Rueblicremesuppe mit Ingwerschaum

Krautercremesuppe mit Crevetten

Hauptspeisen
Schweinsfilet im Speckmantel an Marsalajus mit Bratkartoffeln und Gemiuise
Zartes Straussenfilet an Cognac - Pfeffersauce mit Kartoffelgratin und Gemise
Saftiger Kalbsschulterbraten an Rotweinjus mit Kartoffelstock und Gemuse
Kalbsgeschnetzeltes , Zircher Art" mit Rostikroketten und Gemiise
Kalbschnitzel ,,Saltim bocca®™ an Madeirajus mit Safranrisotto
Rindsfiletwiirfel ,,Stroganoff* im Reisring
Pochiertes Zanderfilet an Weissweinsauce mit Blattspinat und Reis

Gegrillte Riesencrevetten auf Safranrisotto

Desserts
Gebrannte Appenzellercreme
Thurgauer Apfelcreme mit Vanilleglacé
Sorbetteller mit frischen Friichten
Panna Cotta auf einem Himbeerspiegel

,Le Colonel" Zitronensorbet mit Vodka



6 — Gang Menu a 87.50 CHF
5 — Gang Menu a 79.50 CHF
4 — Gang Menu a 69.50 CHF
3 — Gang Menu a 59.50 CHF (ohne Zwischengang 1 oder Vorspeise)

Vorspeisen
Ruccolasalat mit eingelegten Tomaten, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

Waldpilzrago(t im Blatterteigkissen
Ceasar — Salat mit Cro(tons und Panchetta an Kdsesauce

Blattsalat mit gebratenen Steinpilzen

Suppen

Kartoffel- Lauchcremesuppe mit Rohschinkenstreifen
Zitronengrassuppe mit Crevetten
Proseccoschaumstippchen mit Rauchlachsstreifen

Erbsen- Minz- Creme - Suppe mit sautierten Flusskrebsen

Zwischengang 1

Fagottini di tartufo (kleine Teigtaschen, gefillt mit weissem Triiffel und Frischkase)
an Baumnussbutter und Balsamicocreme

In Limettenbutter sautiertes Red Snapper Filet auf Linsengemiise

Frittierte Teigtaschen gefiillt mit Waldpilzrago(it

Zwischengang 2
,Le Colonel" Zitronensorbet mit Vodka

~Apfelgeist® Apfelsorbet mit Calvados

»Blody Orange" Blutorangensorbet mit Campary

Hauptspeisen
In Merlot zart geschmorte Kalbsbacken mit Polenta und Gemuise

Kalbschnitzel an weissem Balsamicojus mit Tagliatelle und Gemise

Gebratene Jakobsmuscheln auf Gemiisejulienne
serviert mit Weisswein— Ruccola— Risotto

Crepinette vom Lamm und Poulet an Krauterjus
dazu Bratkartoffeln und Speckbohnen

Desserts
Vanilleglacé mit heissen Beeren

Falkenburg Tiramisu
Charlotte Royal
Hausgemachtes Grand Marnier Parfait mit marinierten Orangenfilets

Thurgauer Apfelcreme mit Calvados und Vanilleglacé



6 — Gang Menu a 97.--CHF
5 — Gang Menu a 89.--CHF
4 — Gang Menu a 79.—CHF
3 — Gang Menu a 70.50 CHF (ohne Zwischengang 1 oder Vorspeise)

Vorspeisen
Carpaccio vom Rindsfilet mit Olivendl, Aceto Balsamico und gehobeltem Parmesan

Trio vom Schottischen Rauchlachs mit Toast und Butter
Blattsalat mit gebratenen Riesencrevetten

Beef Tartar mit Zwiebelringen und Kapern, serviert mit Toast und Butter

Suppen

Weisse Tomatencremesuppe mit Tomatenspharen
Zitronengrassuppe mit Crevetten
Champagnerschaumstlippchen mit Rauchlachsstreifen

Erbsen- Minz- Creme - Suppe mit sautierten Flusskrebsen

Zwischengang 1

Fagottini di tartufo (kleine Teigtaschen, gefillt mit weissem Triiffel und Frischkase)
an Baumnussbutter und Balsamicocreme

In Limettenbutter sautiertes Red Snapper Filet auf Linsengemiise

Frittierte Teigtaschen gefiillt mit Waldpilzrago(t

Zwischengang 2
,Le Colonel" Zitronensorbet mit Vodka

~Apfelgeist" Apfelsorbet mit Calvados

»Blody Orange" Blutorangensorbet mit Campary

Hauptspeisen

Gebratenes Kalbsteak an Morchelrahmsauce mit hausgemachten Spatzli und Gemise

Rindsfilet am Stlick gebraten mit kraftigem Balsamicojus
dazu Rostikroketten und frisches Marktgemiise

LSurf and Turf* Am Stlick gebratenes Rindsfilet mit Crevetten
dazu Kartoffelgaletten und frisches Marktgemtise

Desserts
Dessert — Variation Falkenburg

Kase — Variation Falkenburg
Hausgemachtes Grand Marnier Parfait mit marinierten Orangenfilets
Thurgauer Apfelcreme mit Calvados und Vanilleglacé
Falkenburg Tiramisu

Charlotte Royal



Unsere Raumlichkeiten

Restaurant Falkenburg fiir 120 Personen
Wintergarten (65) und Restaurant (55) zusammen

Wintergarten mit 65 Sitzplatzen
Der Wintergarten mit der schonsten Aussicht Gber die Stadt St. Gallen,
fur Ihren speziellen Anlass

Restaurant mit 55 Sitzplatzen
Die gemitliche Stube mit dem rustikalen Ambiente.
Sehr gut geeignet flr Tafeln bis 22 Personen,
wenn Sie etwas separat zu den anderen Gasten sein mochten.

Bernegg — Stiibli mit max. 12 Platzen
Das Sitzungszimmer fiir ungestorte Treffen in luftiger Hohe.

Die gotische Stube mit 12 Platzen
Das Sitzungszimmer in rustikaler Umgebung.

Terrasse mit 101 Sitzplatzen oder 202 Stehplatzen
Fir Ihren Apéro bei schonster Aussicht.

Unsere hauseigene Weinhandlung im alten Riegelhaus
fur Ihre Geschenke zum Anlass

oder

zur Aufwertung Ihres privaten Weinkellers.

oder
Apéro fiir max. 15 Personen
Restaurant Falkenburg & Wetzi's Weinwelt GmbH

Patrick & Sanja Wetzold
Falkenburgstrasse 25
CH - 9000 St. Gallen

Tel.: 071 222 55 81

Nat.: 079 276 31 32

Fax: 071 220 92 81
www.falkenburgsg.ch

falkenburgsg@bluewin.ch

Kiichenchef: Philipp Frei
Chef de Service: Katrin Mai


mailto:falkenburgsg@bluewin.ch

