Falkenburg Menuvorschlage W

FALKENBURG

DAS RESTAURANT MIT POSTKARTEN-AUSSICHT

fir Anlasse ab 10 Personen —

Geschatzter Gast,
Es freut uns, dass Sie einen Anlass in der Falkgnidanen.

Seien Sie willkommen in der Falkenburg, dem Restaumit der schonsten Aussicht tber
die Stadt und den Bodensee.

Wir bitten Sie, folgendes genau durchzulesen, bev@ie sich mit unseren
Menuvorschlagen befassen!

Grundsatzlich gilt: 1 MenU pro Anlass!

Vegetarier lassen wir gerne vor Ort von unserer akiellen Speisekarte aussuchen.
(Bitte Anzahl bekannt geben!)

Wahlen Sie auch gleich die passenden Weine zu |Ihreidenu aus. Die Weinkarte
finden Sie auf unserer Homepage untawww.falkenburgsg.ch

Personenzahl - Anderungen bitten wir Sie,
bis am Vorabend des Anlasses bekannt zu geben.
Diese ist massgebend fiir den Rechnungsbetrag.

Zahlungsmodus:
Bar, Maestro, mit Einzahlungsschein oder auf Rechmyg innert 10 Tagen
(keine Kreditkarten flr Anlasse)

Sanja & Patrick Wetzold mit unserem Kichenchef Frark Mayling - Lloyd

und dem Falkenburgteam
@SBﬁHGEHGEMEIHDE
BT.GALLEN

Ein Betrieb der: Laben im Griinan Ring



ApéI’O - VOI’SCh|é.gaPreise pro Person)
kalt:

Blatterteig — Geback 2 Sorten zur Auswahl
Salz / Kase / Kiimmel / Sesam / Mohn

Gemise - Rohkostplatteit Dip - Saucen
Melonenschnitz mit Rohschinken

Lachstartaauf Pumpernickel

Lachsrouladenit Creme fraiche

Crostini mit Thon, Tomaten oder Ei

Crostini mit Tomaten — Mozzarella

Crostini mit Lachsind Sauerrahm

Crostini mit Beef Tartannd Zwiebelringen

Oregano — Prosciutto Rollegefiillt mit Peperoni und Frischkase
Entensalatuf Pumpernickel

Caramelisierter Apfeduf Gorgonzola und Pumpernickel
Felchenstlickchemit Apfel und Speck auf Gurkenscheibe

Unser Hit!
Falkenburg Apéro — Variatiogarm und kalt)

warm.
Crevetten im Tempuratetgit fruchtiger Curry — Dipsauce

Gebackene Champignan Bierteig

Mini - Fruhlingsrollenmit Pflaumen - Sauce
Bodensee-Fischknuspeniit Tartaresauce

Poulet — Satagit Erdnuss - Currysauce

Rinds — Sataynit Chilli — Sauce

Wildpilze im Wun — Tun - Teig

Geissenkéase und Spinatwun — Tun - Teig
Pouletknusperlimit Chillisauce

Thailandische Fischkichlemit Sweet & Sour Sauce
Mini Quiche ,Lorene“(mit Lauch, Speck und Zwiebeln)
Mini Curry — Quichgmit Apfel und Zwiebeln)

Mini Quiche ,Mexican“(mit Mais und Pepperoni)
Mini Quichemit Krebs und Limetten

Mini Quiche ,Toscana{mit Ziegenkase und getrockneten Tomaten)

CHF
3.00

4.50
3.00
3.50
3.50
3.50
4.00
4.50
4.50
3.50
3.50
3.50
3.50

14.50

4.50
3.50
3.50
4.00
4.00
4.50
4.00
4.00
4.00
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50



4 — Gang Menua 59.--CHF
3 — Gang Menua 50.50CHF

Vorspeisen
Bunter Blattsalat an Hausdressing

Gemischter Salat
Bunter Blattsalat mit gebratenen Champignons amiti€rdressing
Tomatensalat mit Zwiebeln
Ruccolasalat mit eingelegten Tomaten, Pinienkeumehgehobeltem Parmesan

Waldpilzragodt im Blatterteigkissen

Suppen
Tomatencremesuppe mit Rahmhaube

Frische Gemusecremesuppe
Broccolicremesuppe mit gerésteten Mandeln

Rindskraftbriihe oder Gemusebouillon mit Einlage Eerstich, Gemusestreifen oder CroGtons)

Hauptspeisen
Schweinssteak an Pfeffersauce mit Rostikroketteh@emuse

Schweinsgeschnetzeltes , Thurgauer Art“ (mit Apfgt&chen und Rahmsauce)
mit hausgemachten Spétzli und Gemuse

Saftiger Schweinshalsbraten im Bierjus mit Kartistigck und Gemuse
»Riz Cazimir* Pouletgeschnetzeltes an Currysauc&ursring, ausgarniert mit Friichten
Pouletbrust an Champignonrahmsauce mit hausgenmaSptezIli und Gemise
Forellenfilet ,Mullerin Art* an Zitronenbutter mi®alzkartoffeln und Wurzelgemuse
Gebratenes Pangasiusfilet mit Blattspinat und Biétarkartoffeln
Felchenfilet vom Grill auf Safrannudeln an einemiaten — Dill — Sauce mit Butterkefen

Penne mit gebeiztem Lachs und mediterranem Gemduse,
verfeinert mit Safran Creme fraiche

Gebratenes Tofu an suss — saurem Ratatouille esenvi Mango — Kokosreisring
Vegetarisches Chili mit Tortillas und Pilawreis
Penne mit Broccolirdschen, Knoblauch, Pinienkereémgelegten Tomaten und Parmesan

Blatterteigpastetli gefullt mit Rahmgemiuse - Ragsatviert mit Salzkartoffeln

Desserts
Gebrannte Appenzellercreme
Thurgauer Sussmostcreme
Frichtecoupe (2 Kugeln Glacé mit frischen Friichten)
Brasil — Sorbet mit Caipirinha
Eiskaffee mit Kahlia und Rahm

Panna Cotta auf einem Himbeerspiegel



4 — Gang Menua 69.--CHF
3 — Gang Menua 60.50 CHF

Vorspeisen
Spinatsalat mit gebratenen Speckstreifen, gehackiamd fein gehobeltem Parmesan

Nusslisalat mit Croltons, gehacktem Ei und Parmesan
Tomatensalat mit Mozzarella an Balsamicodressing
Crevetten Cocktail
SteinpilzragoUt im Blatterteigkissen

Glasnudelsalat mit Wokgemtise

Suppen
Tomatencremesuppe mit Gin

Marbacher Rieslingsuppe
Rueblicremesuppe mit Ingwer
Krautercremesuppe mit Crevetten
Kartoffel — Lauchcremesuppe mit Rohschinkenstreifen
Rindskraftbriihe mit Bratstrudel

Hauptspeisen
Schweinsfilet im Speckmantel an Marsalajus mit Baetbffeln und Gemise
Zartes Straussenfilet an Cognac - Pfeffersauc&aribffelgratin und Gemuse
Saftiger Kalbsschulterbraten an Rotweinjus mit Bfeistock und Gemuse
Kalbsgeschnetzeltes ,Zircher Art* mit ROstikrokattend Gemuse
Kalbschnitzel ,Saltim bocca“ an Madeirajus mit Nudand Gemiuse
Pochierte Pouletbrust gefillt mit frischen KrautamRahmsauce mit Reis und Gemiise
Australisches Baramundifilet vom Grill auf Glasnlid@Vok — Gemuse mit Sesamdressing
Gebratene Saiblingsfilet an Basilikumsauce mit Bagbffeln und gerdsteten Cherrytomaten
Pochiertes Zanderfilet an Weissweinsauce mit Blatég und Reis
Safranrisotto mit gegrillten Riesencrevetten undnGee
Fagottini di tartufo (kleine Teigtaschen, gefulit nveissem Triffel und Frischkase)
an Baumnussbutter und Balsamicocreme

Desserts
Gebrannte Baileyscreme mit Amaretti und Passionkfru

Thurgauer Apfelcreme mit Vanilleglace
Frischer Fruchtsalat mit Kirsch und Rahm
Sorbetteller mit frischen Friichten
Joghurt — Limetten — Terrine mit marinierten sasen Frichten

Hausgemachtes Grand — Marnier — Parfait mit matgneOrangenfilets



5—-Gang Menu a 89.--CHF
4 — Gang Menu a 79.—CHF
3 — Gang Menu a 70.50 CHF (ohne Zwischengang ode€orspeise)

Vorspeisen
Pfeffer — Carpaccio vom Rindsfilet mit Feigenserieli und gehobeltem Parmesan

Schottischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum
Avocado mit Crevetten Cocktail
Cesar — Salat mit CroGtons und Panchetta an Kasesau
Blattsalat mit gebratenen Riesencrevetten
Beef Tartar mit Zwiebelringen und Kapern, servirit Toast und Butter

Suppen
Tomatencremesuppe mit Gin

Rueblicremesuppe mit Ingwer
Krautercremesuppe mit Crevetten
Kartoffel — Lauchcremesuppe mit Rohschinkenstreifen
Rindskraftbriihe mit Bratstrudel
Grine Thay — Curry — Suppe

Zwischengang

Fagottini di tartufo (kleine Teigtaschen, gefilitt nveissem Triffel und Frischkase)
an Baumnussbutter und Balsamicocreme

Blatterteigpastetli gefullt mit Steinpilz — Ragodt
Gebratene Riesencrevetten in Rosmarinbutter aufsplaat
Zitronensorbet mit Caipirinha
Blutorangensorbet mit Campary

Hauptspeisen
Appenzeller Kalbsteak an Morchelrahmsauce mit Riigtetten und Gemuse
In Merlot zart geschmorte Kalbsbacken mit Polemtd Gemise
Kalbschnitzel an weisser Balsamicosauce mit hauagktan Spatzli und Gemuse
Rindsfiletstreifen ,Stroganoff‘ mit Reis und Gemuse
Rindsfilet an Waldpilzrahmsauce mit hausgemachtgitZi und Gemiuse

Seeteufelmédaillons ,Saltim bocca“ (mit BasilikumduLachs) an feinem Zitronendl,
angerichtet auf Ratatouille - GemUse mit Safraioiiin

Gebratene Jakobsmuscheln mit Weisswein — RuccBlaetto und Tomatenconcassé
In der Mandelkruste gebratener St. PetersfischirReesglingsauce
mit Wildreis und Tomaten — Stangensellerie - RagoUt

Desserts
Dessert — Variation Falkenburg

Kase — Variation Falkenburg
.Frankie’s Spezial* Merengue — Stiickchen mit in Redingeschlagenen Waldbeeren
Vanilleglacé mit heissen Beeren
Hausgemachtes Tiramisu
Curry — Bananen — Parfait mit Kokosschaum



Unsere Raumlichkeiten

Restaurant Falkenburg fir 120 Personen
Wintergarten (65) und Beizli (55) zusammen

Wintergarten mit 65 Sitzplatzen
Der Wintergarten mit der schénsten Aussicht tber di
Stadt St. Gallen, flr lhren speziellen Anlass

Beizli mit 55 Sitzplatzen
Die gemitliche Stube mit der rustikalen Ambiance.
Sehr gut geeignet fur Tafeln bis 22 Personen.

Alte Wirtschaft (Raucherstiibli) mit 20 Platzen
FUr unsere rauchenden Gaste.

Die gotische Stube mit 12 Platzen
Das Sitzungszimmer in rustikaler Umgebung.

Terrasse mit 101 Sitzplatzen oder 202 Stehplatzen
Fur lhren Apéro bei schdnster Aussicht

Raummieten:
Y% Tag = Fr. 80.-
Flip Chart = Fr. 20.-
Proky & Leinwand = Fr. 50.-
Beamer & Leinwand = Fr. 80.-

Der Sitzungsraum in der alten Falkenburg kann
mit oder ohne Infrastruktur gemietet werden.

Restaurant Falkenburg

Patrick & Sanja Wetzold
Falkenburgstrasse 25
CH - 9000 St. Gallen

Tel.. 071 222 55 81
Fax: 071 220 92 81

www.falkenburgsg.ch
falkenburgsg@bluewin.ch

Klchenchef: Frank Mayling — Lloyd mit Lars Kiihn und Florian Kzler
Chef de Service: Iris Ammann



